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La Carrera de Tecnología de los Alimentos forma profesionales destinados 
a conducir los procesos de transformación de los alimentos, su preservación 
y comercialización. Como ya sabemos, la vida moderna, ha hecho necesario 
ofrecer al consumidor comidas elaboradas, listas para servir o de muy fácil 
preparación. El mercado, así como las nuevas modalidades comerciales, 
han generado diseños de productos cada vez más atractivos, acercando así 
el producto al cliente. La preocupación por una vida más sana ha generado 
innumerables productos dietéticos o de bajas calorías. En ese mismo sentido 
se inscribe la demanda de productos procesados ecológicamente, donde 
la materia prima procedente de la agricultura orgánica, mediante técnicas 
apropiadas que mantienen la calidad original.

TA-34	 Análisis de Alimentos II y Lab.   
TA-42	 Ingeniería de Alimentos IV       
TA-44	 Control Total de Calidad	

AD-25	 Planif. y Control de Produc.
TA-40	 Avances de Tecnol. Aliment. 
TA-43	 Práctica Profesional Integrada	
	

IX Cuatrimestre X Cuatrimestre

Duración: 
La Licenciatura  tiene una duración de 1 año , dividido en 3 cuatrimestres.

Requisitos de Admisión 
Primer Ingreso:
• Original y 2 fotocopias de título de secundaria.
• 2 fotocopias de la cédula.
• 2 fotografías tamaño pasaporte.

Si es de otra universidad
• Original y 2 fotocopias de título de secundaria. 
•	 2 fotocopias de la cédula.
•	 2 fotografías tamaño pasaporte.
•	 Para la convalidación:
	 . Certificación de materias.
	 . Programas de los cursos firmados y sellados.


